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SILVESTERMENU

CHIN-CHIN AB 19:30 UHR, MENUSTART AB 20:15 UHR

5 Champagner-Empfang

g

= auf unserer Dachterrasse

i * Kk K

a0 HORS D EVRE

a

@ Konfiertes Ei mit Kaviar und Briochetoast

2 ODER

g

5 Triiffel - Morchel Duxelles mit Briochetoast

[an]

i SUPPE

= Hummerschaum-Bisque mit Languste

“ ODER

O

= WeiBe Tomatenconsommé und Limén-Kaviar

o

<

B SORBET-GANG

= Bergamotte Amalfi Sorbet

jei

=}

h HAUPTSPEISEN

&4

o Filet-Tranche vom Hochlandrind

c mit Erddpfelespuma, Wacholder Jus, Variation von der Artischocke und Topinambur

- ODER

» Seeteufelfilet

< mit Marmor-Tortelloni, Morning Glory, Sauce Vin Blanc, Finger Lime

o

- DESSERT AFTER DINNER SNACK

-
Eistértchen le Chef Sauschéddelessen

mit Vanille, Tonkabohne, Bananen- mit Senf, Gurkerl und warmem

créme und warmem Karamell Bauernbrot

PREIS €420 PRO PERSON

Preis versteht sich inklusive Champagner-Empfang, Gala Menii, korrespondierender Weinbegleitung
pro Gang, Bier, Wasser, Tee und Kaffee, 1 Demi-Flasche Champagner pro 2 Gédste, After Dinner Snack.
Exklusive weiterer Getrdnke. Alle Preise in Euro & inkl. MWst.



