
N E W  Y E A R ’ S  E V E 

SILVESTER

D U  G L Ü C K L I C H E S  Ö S T E R R E I C H

Dienstag,  31.  Dezember 2024 |Tuesday,  31st o f  December 2024

A B  2 0 . 3 0  U H R  /  F R O M  8 . 3 0  P M

GROSSES MENÜ / GALA MENU

1 Glas Champagner
1 g lass of Champagne

V O R S P E I S E  /  S T A R T E R

Beef Tartare mit wachsweichem Ei & gebuttertem Toast
Beef tar tare with boiled egg & but tered toast

S U P P E  /  S O U P

Wiener Hofballsuppe „Oliosuppe“
Viennese „Olio soup“ 

H A U P T S P E I S E  /  M A I N  C O U R S E

Filet Wellington mit Butterfisolen, Pfefferrahm 
& hausgemachten Erdäpfelkroketten 

Beef Welling ton with but tered g reen beans, pepper sauce 
& homemade potato croquet tes 

D E S S E R T 

Festliche Champagnerkrone 
aus Champagner, Himbeer und Weisser Schokolade 

Festive champagne crown 

of Champagne, raspberr ies and white chocolate

K Ä S E  /  C H E E S E

 Österreichischer Käse mit Chutneys & Früchtebrot 
Austr ian cheese with chutneys & fruit bread

Die Menüpreise sind in Euro und verstehen sich inklusive Gedeck. 
The prices are in Euro and include the cover charge.

prices per person
P R E I S E  P R O  P E R S O N

5-Gang -Menü | 5 course menu . . . € 210.00
Weinbegleitung | Accompanying wines . .  € 95.00
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