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LIMON

otelrestaurants und Wiener Publikum, das

ist eine komplizierte Beziehung. Florian

Weitzer liegt da mit seinem ,Meissl &

Schadn®“ im Hotel Grand Ferdinand und sei-

ner ,Bakery“ im Hotel Daniel eigentlich eh
gar nicht schlecht, legte jetzt kurz vor Weihnachten aber
noch ein besonders feines Stiick nach: Er lieR den Friih-
stlicksraum im DachgeschoR des Grand Hotels ein bisschen
umgestalten und &ffnet ihn als Restaurant ,Limon“ abends
auch auswartigen Gdsten. Mit seinen in rotem Leder gepols-
terten Sitzbanken, reichlich Messing und Terrasse erinnert
das Lokal ein bisschen an die Luxus-Restaurants an der Cote
d’Azur der 70er. Und tatsachlich steht Modernitat hier Giber-
haupt nicht am Programm. Die Karte ist ein Sammelsurium
sudfranzosischer, italienischer und spanischer Klassiker,
Kiichenchef Sebastian Hirnaus ist stolz, noch ,bei den alten
Meistern“ gelernt zu haben. Die Hors’dceuvre wahlt man
klassisch an der Appetizer-Bar, genauso klassisch serviert
werden sie auf der Etagere (13/19 €). Von Hand gehacktes
Beef Tatar wird bei Tisch angemischt und ich muss sagen:
genau wie frither, fantastisch! Pulpo Ubriaco, der in Rotwein
geschmorte Oktopus mit Linguine, war herrlich (25 €), der
Lammeintopf mit weiBen Bohnen ebenfalls (22 €). Highlight
und ganzer Stolz der Limén-Kiiche aber ist das Cotoletta alla
Milanese, da kommt die Schnitzel-Kompetenz des Meissl &
Schadn zum Tragen: Knusprig, saftig, riesengroR und so
gut, dass sich jedes Schnitzel ein Vorbild nehmen kann
(33 €). Und weil ja auch schon wieder bald Valentinstag ist:
Das Limon ist SEHR romantisch ... Von Florian Holzer
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