136

media|doc

Y/
In bester Verfassung

Wo friher die Staatsschitzer ohne Tirschild spionierten, serviert man heute

Klosterneuburg, Mai 2016 - Nr. 411

Auflage: 33617

SB: GRAND FERDINAND

Wiener

den Gisten Altwiener Kiche. Das Grand Ferdinand liefert gute Grinde, im

Hotel essen zu gehen. REDAKTION: ROLAND GRAF

n as Agenten-Auto steht
noch am Schubertring,
Dabei ist das ehedem hier
beheimatete Amt fiir Ver-
fassungsschutz und Terroris-
musbekdmpfung lingst ein
paar Straflenbahnstationen
weitergezogen. Doch der
Jaguar 420 G sieht nur so aus,
als wiére er Sean Connerys
Einsatzwagen. Tatséichlich
gehorte er Industriellen-
Président Hans Lauda (Opa
eines gewissen Nikolaus L.)
und steht Hotelg#sten zur
Verfiigung. Der Grazer Hote-
lier Florian Weitzer, dem
sich auch die Erwin-Wurm-
Skulptur am Dach des Hotel
Daniel beim Belvedere
verdankt, liebt solche Details.
Das heutige Grand Ferdinand
lief} schlief3lich Lauda sen. in
den 1950ern errichten.

Der Blick zuriick prigt auch
die Kiichenlinie im Hotel-
Restaurant, das neben dem le-
geren Gulasch & Champagne
und der mondénen Grand
Etage die dritte kulinarische
Anlaufstation des Hotels dar-
stellt. Ein Best of der guten
alten Zeit, als die Kiiche von
Mailand bis Budapest ,oster-
reichisch hief, steht da

auf der Karte, Einen dicken
Pluspunkt von allen, die am
liebsten zwei Suppen essen

KULINARISCHER
GRATZEL-CHECK:

Am
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Grand Ferdinand
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wiirden (sich das aber nicht
trauen), hat das Restaurant
zu Beginn zu verbuchen: Bei
der ,Variation® gibt es sogar
drei. In der Cappuccinotasse
{iberzeugt die wichtigste,
nimlich die Rindsuppe, mit
flaumigem Griefinockerl.
Die Fischsuppe hétte man
privat pikanter angelegt,
dafiir kénnte die Bohnen-
suppe mit Rauchwurst auch
in Kecskemét Streetcredibi-
lity beanspruchen.

Was jetzt folgt, ist keine Ge-
fliigelleber, auch wenn das
Fleisch im herrlich simigen
Zwiebel-Safterl zart zergeht.
Mit einem Berg an perfekt
gekochtem (selten genug in
Wien!) Reis wird das Zwi-
schengericht ,,Gerdstete
Leber” fast zu viel. Aber diese
Sauce will aufgetunkt wer-
den, gut, dass noch was vom
Hausbrot da ist. Das vom Ser-
vice angebotene ,,Pduschen®
nutzen wir, um ein zweites
Reininghaus Pils zu trinken.
Jetzt aber gibt es Riesling
und die Frische braucht es
auch, als die Rindsroulade
aufgetragen wird. Das karot-
tensatte, mollige Safterl und
die Speck-Gemiise-Melange
als Innenleben bescheren
dem einheimischen Gast
Flashbacks, in denen Omas
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- 8:30 Uhr

7 Fur Stammgéste aus der Industriellen-

é vereinigung heiBt es schlicht ,SchwaBe”,
Z/ das Café Schwarzenberg. Neben der

/// eigenen Teemischung schmecken auch die
Mehlispeisen (Esterhédzy!). Kérntner Ring 17,
wwwcafe-schwarzenberq.at

und gebliimte Tischdecken
vorkommen. Und die Wiener
Mehlspeiskiiche? Gibt es na-
tiirlich auch, fiir Schokoholics
steht ein magyarischer Ziegel
namens Rigo Jancsi bereit,
flaumige Powidltascherl sind
die Alternative. Der Kaffee ist
von Hausbrandt - ein pas-
send solider Abschluss! ®

GRAND FERDINAND
Schubertring 10-12, 1010 Wien
Geoffnet: taglich ab 12 Uhr
durchgehend bis Mitternacht

Preise: Mittagsmenu 12,50 Euro;
Suppen 5 bis 7 Euro, Haupt-
speisen 9,80 bis 17,80 Euro
(Tafelspitz: 26 Euro)
Pflicht-Kauf: Girardi-Rostbraten;
Powidltascherl, gern auch als
Hauptgericht

Ideal fir: Meeting mit Kunden
aus Ubersee oder runde
Geburtstage der Tante

Leistungskoeffizient:

0-25=kann nix + 25-50=Luft nach oben
50-75=s0lid + 75-100=Uberzeugend

Preisband:

0-25=lgppisch + 25-50=leistbar
50-75=leicht gehoben + 75-100=Luxus

Foto: Grand Ferdinand
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12:30 Uhr

Nach ,Callas” heiBt das Lokal jetzt
Liebsteinsky, hier gibt's Tagesteller wie
z.B. Spaghetti bolognese. Das Sugo ist
makellos, der Service, auf den Profi
Andreas Mikulits schaut, detto.
Schubertring 6, www.liebsteinsky.at

7777727277244
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Nicht dass Wurstelsténde fehlten rundum.
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Gutes Zeichen: Ohne Reservierung geht im  Hier darf geraucht werden (auch Zigarre), /

Indoors im Gulasch & Champagne ist die  Pho Saigon weder mittags noch abends dazu gib es die Cocktails der D-Bar. Lukas 7/
Sandler-Dichte geringer als am Schwarzen-  was. Wer gerne Hand anlegt, baut seine Hochmuth gibt richtig Gas im Ritz-Carlton, 7
bergplatz - und der Leberkds mindestens Reisteig-Rollen hier selbst Und niemals sommers auch auf der Dachterrasse.

genauso gut Schubertring 10-12, ohne Vietham-Kaffee gehen! Schubertring 5-7, www.ritzcarlton.com/de/ 7
gulaschandchampagne.com Hegelgasse 17, www.phosaigon.at hotels/europe/vienna — ;/:'
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